Cette année nous innovons en vous proposant des diners plus gastronomiques qu'a 'accoutumee.

Le principe : de bons produits issus de

producteurs locaux, préparés simplement SamEdI 14 \]UlN VendI‘EdI 4 JU”.LET

Vendredi 29 AOUT

Mais avec creativité, le tout présenté sans Salade originale et sauvage Salade originale et sauvage Salade originale et sauvage
chichi. Filet de truite a I'achillée / Carottes au Cote de boeuf accompagnée de ses Magret de canard a la cheminée
Service a partir de 19h30 fenouil des Alpes et riz vinaigré a la sauces et condiments / Pommes de accompagné de ses sauces et
japonaise terre roties condiments / Pommes de terre roties
Fromage Fromage Fromage
Réservations obligatoires 24h a lavance Rt LR LR SR T Brochette banane/morille sur pain Panacotta au lait cru et myrtilles

serpolet d’épice et caramel morille fraiches
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‘ Sirée d’ouvertue Acteurs, Pupitres et Cie + 6ans
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a partir de 12h Cie ATOUS VENTS 1/6 ans
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Piano - voix - beatbox Cie Chamboule Touthéatre +3ans Jazz-world
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Musique Argentine et brésilienne

Vielle - Callebasse - quitare - voix
2 :

Soirée de Cloture - 21h30
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avec I'asso. JOUEURS DE NATURE

© Laurent Versali
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Dier-Spectacks. | Spectace | Jetne PUDIC Réservations au 04 73 95 31 33

19h repas Plein tarif 7€ Tarif unique 5€ ¥ " .
Plein tarif 20€ | 10/18 ans 5€ Retrouvez toutes les informations sur la programmation sur

10/18 ans 18€ | -10 ans gratuit

WWW.COQ-hoir.fr



